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La viticulture est à la fois un pilier de notre économie et 
de notre agriculture régionale. Le vin forge notre identité 
et notre culture. Il est lié au destin de notre région : il 
participe à son économie, à sa culture, à sa civilisation, à 
son mode de vie, à son histoire et à son patrimoine. Forte 
de sa diversité, la Région Occitanie o� re une grande 
palette de vins fédérée autour de deux univers : les vins 
Sud de France et les vins du Sud-Ouest.

La viticulture représente le premier secteur d’emploi 
de notre Région : 100 000 emplois en Occitanie sont 
concernés par la viticulture. Nous avons le 1er vignoble 
mondial : 5% de la production mondiale vient d’Occitanie. 
Nous sommes la 1re région française en matière de 
production.

La Région est la 1re région française exportatrice de 
vins et la plus dynamique en termes de progression. Le 
chi� re d’a� aires à l’export des vins régionaux est de 988 
millions d’euros. Nous exportons près de 26% de notre 
production.

Nous sommes le 1er vignoble au monde pour les vins 
d’origine. Les appellations d'origine constituent, plus que 
jamais, une réponse appropriée aux dé� s que rencontre 
notre viticulture. C’est un enjeu commercial considérable 
qui o� re de formidables possibilités d’exportation.

La marque Sud de France a également contribué à 
notre reconnaissance internationale et permis depuis 
sa création une extraordinaire valorisation de nos vins à 
l’export.

Le bio est également un argument majeur de valorisation 
et la Région Occitanie mise sur cet atout avec près de 
1800 exploitations viticoles bio sur son territoire.
La Région Occitanie / Pyrénées-Méditerranée s’engage 
aux côtés d’une viticulture durable, de qualité, innovante 
et exportatrice.

Nous avons l’ambition de devenir la région à la pointe de 
la viticulture du XXIème siècle.

les vignobles d'



Sud de France comprend les vignobles du  Pays d’Oc, du 
Roussillon et du Languedoc . Reconnu comme l’un des 
plus beaux vignobles du monde, le Languedoc-Roussillon 
exprime à merveille le style des vins méditerranéens, des 
vins qui racontent une histoire, révèlent un savoir-faire 
et expriment les paysages. Le dénicheur surprendra ses 
amis avec ses découvertes aux parfums du Sud.

Quant à l’amateur, il sera séduit par la personnalité de 
ces vins expressifs. Des vins de cépages aux vins les plus 
complexes, cette région a�che une o�re authentique, 
moderne et créative.

Sud-Ouest est constitué des bassins aveyronnais, tarnais, 
du garonnais, de la vallée du Lot, Gascon et pour �nir du 
bassin du piémont pyrénéen.

Le terroir se situe entre deux montagnes, le Massif 
Central et les Pyrénées, mais aussi entre Méditerranée 
et Océan. Les vignes sont donc sous quatre in�uences 
climatiques di�érentes. Au �nal, ses vins présentent 
des caractéristiques spéci�ques, sur les fruits frais. 
Cette fraicheur et cette vivacité font le succès des vins 
de Gascogne. Sur la partie la plus à l’Est, les premières 
in�uences donnent des vins plus sur les fruits mûrs.
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Première région viticole de France par sa super�cie 
263 000 ha et son volume de production - 14,8 millions 
d’hectolitres*, les vignobles de la Région Occitanie 
représentent 1/3  de  la   production   française   et   5% 
de la production mondiale.

Les vignobles de la Région Occitanie sont sans conteste 
les plus riches en biodiversité avec trois grands ensembles 
de reliefs :
• Les montagnes et hauts plateaux
• Les piémonts et plateaux intermédiaires
• La plaine littorale

Avec  51 AOP et 36 IGP au total sur les 13 départements , 
c’est le premier vignoble du monde sous signes de 
qualité. Ce territoire identitaire propose une o�re riche 
sur les trois couleurs, une diversité aromatique unique et 
d’excellents rapports qualité / prix.

L'Occitanie est également le 1er vignoble bio de France , 
avec 1 557 exploitations viticoles bio et 23 303 hectares 
de vignes, soit le tiers des surfaces viticoles bio françaises.

Les vignobles d'Occitanie sont des destinations 
touristiques prisées qui proposent une diversité 
incroyable d’o�res liées à la vigne et au vin. Un touriste 
sur trois visitant la région cite le vin et la gastronomie 
comme la raison principale d’un séjour en Occitanie.

Filière clé pour la destination Occitanie, l’œnotourisme 
porte les valeurs d'art de vivre, de quête de sens, 
d'échanges et d'expériences, en parfaite cohérence 
avec les attentes actuelles des touristes.

L’Occitanie est la seule région française béné�ciant de 
4 in�uences climatiques : méditerranéenne, océanique, 
continentale et montagnarde. L’ensoleillement 
exceptionnel de notre Région favorise naturellement la 
maturation du raisin quand les 4 grands vents (mistral, 
tramontane, marin et d’autan) s’imposent comme un 
rempart naturel contre les maladies.

DEUX BASSINS
VITICOLES HISTORIQUES

LA PREMIÈRE RÉGION
VITICOLE FRANÇAISE

*source agriscope 2018

les vignobles d'
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C’est un territoire couvrant  120 000 hectares de vignes 
entre mer et montagne. Entre Camargue et Pyrénées, les 
routes ensoleillées du vin empruntées il y a 26 siècles par 
les Grecs et les Romains, sont aujourd’hui celles des 13 000 
vignerons  répartis sur quatre départements (Hérault, Aude, 
Gard, Pyrénées-Orientales) et six communes de Lozère. 
Depuis le 1er août 2009, les vins de Pays d’Oc béné�cient 
d’un signe o�ciel de qualité : l’Indication Géographique 
Protégée (IGP) . Elle garantit à 100% l’origine des vins 
produits sous cette dénomination sur son vignoble. Pour 
les vignerons Pays d’Oc, cette reconnaissance vient 
couronner trente ans de travail sur l’aire de production de 
Pays d’Oc, ce nouveau label intégrant dans son cahier des 
charges le concept innovant des vins de cépages. Il est le 
socle identitaire des Pays d’Oc avec 58 cépages autorisés. 
100% des vins Pays d’Oc IGP sont dégustés et certi�és .

Le vignoble du Sud-Ouest de la France s’étend des 
reliefs du Massif central aux contreforts des Pyrénées , 
et des berges de la Garonne aux plages atlantiques du 
Pays basque. Composé de plusieurs sous-ensembles, 
il est regroupé en six entités : le piémont pyrénéen, 
la Gascogne, le bassin garonnais, le bassin tarnais, 
la vallée du Lot, l’Aveyron. Des plaines �uviales aux 
coteaux en pente douce, des contreforts montagneux 
aux landes sableuses, la diversité des paysages  a 
favorisé l’émergence de vignobles aux caractères bien 
di�érents. 
Les contraintes pédoclimatiques et l’histoire, ont 
développés des terroirs aux multiples palettes 
incroyablement riches .

Le bassin Sud-ouest couvre la quasi-totalité de l’ancienne 
région Midi-Pyrénées, les Pyrénées-Atlantiques, le sud 
des Landes et quelques autres enclaves en Aquitaine. 
Le Sud-Ouest est un véritable réservoir de biodiversité 
avec près de  300 variétés de cépages dont 120 sont 
autochtones .

Dans une région inondée par le soleil et balayée par les 
vents contraires (vent marin et tramontane), les terroirs 
strictement limités des AOP du Languedoc béné�cient 
des in�uences méditerranéennes, qui s'atténuent avec 
l'éloignement des côtes. Sur les 40000 hectares où 
s'étirent les 23 appellations du Languedoc et leurs 13 
dénominations régionales , pas un vin ne ressemble à 
un autre, si ce n'est cette constante depuis l'antiquité : la 
Méditerranée. Le vignoble d’appellations du Languedoc 
s'étend aux pieds des massifs montagneux, les Cévennes 
et les Causses au nord et les Pyrénées au sud. Il se situe sur 
4 départements, principalement l'Aude, |’ Hérault, le Gard 
mais s'étire jusque dans les Pyrénées-Orientales avec la 
nouvelle aire de l'appellation régionale l'AOP Languedoc. 
Une telle super�cie est le théâtre d’une grande diversité 
de terroirs avec pour chacun d'eux, des sols, des climats 
et des cépages di�érents. Le mariage harmonieux de ses 
composantes naturelles en fait des styles de vins uniques. 
Le vignoble languedocien compte également 3 IGP de 
département et 16 IGP de Territoires  qui sont le témoin 
représentatif des composantes culturelles et naturelles du 
vignoble : les sites et patrimoines, les espaces naturels et 
les hommes qui œuvrent à la qualité des vins depuis de 
nombreuses générations.

Le Roussillon se présente comme un amphithéâtre sur la 
mer, dominé par des hauteurs souvent di�ciles à franchir 
qui le séparent des provinces voisines. Géologiquement, 
le Roussillon est une zone tourmentée qui a subi de 
profonds bouleversements au tertiaire et au quaternaire. 
Après la surrection des Pyrénées, les parties sud et nord 
du département des Pyrénées-Orientales subissent une 
évolution très di�érente. Conséquence directe de ces 
nombreux bouleversements, la variété des sols et des 
sous-sols permet de passionnantes balades géologiques, 
chaque zone principale étant elle-même divisée en une 
multitude de terroirs aux caractères bien distincts.
Avec 14 AOP/AOP et 2 IGP , issues principalement de
25 cépages di�érents, les vins du Roussillon sont d’une 
incroyable richesse .

PAYS D'OC ROUSSILLON

LANGUEDOC

les vignobles du
SUD- OUEST

les vignobles Sud de France
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L'Occitanie, 
p remière région 

viticole f rançaise

les vignobles d'
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L’objectif de la marque lancée en 2006 est de servir d'outil 
de développement économique pour les entreprises et les 
producteurs de la région Occitanie. L’adhésion à la marque 
Sud de France est gratuite et volontaire ; elle permet 
d’intégrer l’entreprise adhérante dans une dynamique 
régionale exceptionnelle tant en France qu’à l’export.

Outre les actions menées sur le plan local et national, dans 
la grande distribution comme les plus petits réseaux, Sud 
de France a permis de positionner durablement les vins 
et les produits régionaux sur les marchés internationaux. 

En Europe du Nord et de l'Ouest, États-Unis, Canada ou 
encore Chine, les vins et produits régionaux s'imposent 
peu à peu dans les rayons, les cartes des restaurants et sur 
la table des consommateurs. En témoigne la performance 
exceptionnelle des vins de la région à l'international depuis 
la création de la marque.

La clé du succès ? De bons produits, 24 cahiers des charges 
permettent aujourd'hui d'en garantir la qualité, le savoir-
faire et la provenance, des professionnels engagés et une 
dynamique propre à la marque, qui s'appuie sur l'agence 
régionale de développement économique AD’OCC et les 
Maisons de la Région à l'étranger. 

La marque Sud de France regroupe, sous un identi�ant 
commun, les productions viticoles, agricoles et 
agroalimentaires de la région Occitanie. Elle est portée 
par plus de 9 500 produits de 1 450 entreprises agricoles, 
viticoles ou agroalimentaires. 

Appuyés par la marque ombrelle régionale Sud de France, 
les vins du Languedoc, du Roussillon et les IGP Pays d’Oc, 
ont accompli des prouesses à l’export. Une performance 
exceptionnelle justi�ée par un bon rapport qualité-prix et 
appuyée par la dynamique de la marque Sud de France et 
des interprofessions CIVL, CIVR et INTEROC.

UNE DYNAMIQUE AU SERVICE 
DES �>�G�M�K�>�I�K�B�L�>�L���=���H�<�<�B�M�:�G�B�>���(
PYRÉNÉES-MÉDITERRANÉE

Une identi�cation collective des produits viticoles, 
agricoles, agroalimentaires, régionaux connue des 
professionnels.

• Une identi�cation spéci�que en fonction des segments 
de produits associés à la marque, « Sud de France produit 
en Occitane » pour les produits répondant aux cahiers 
des charges « classique » de la marque , « Sud de France 
l’excellence de l’Occitane" pour les produits sous Signe 
O�ciel de la Qualité et de l’Origine (SIQO) ou encore « 
Sud de France Bio Occitanie" pour les produits issus de 
l’Agriculture Biologique.

• Une mutualisation de moyens, de réseaux, de marchés, 
voire de produits, mais aussi de talents et de compétences 
permettant des économies d’échelle.

•Une promotion collective et impactante assurée par la 
Région Occitanie/Pyrénées-Méditerranée sur l’ensemble 
de son territoire et des salons nationaux et internationaux.

•Un ensemble de moyens de communication dédiés aux 
professionnels des �lières et aux consommateurs (magasine, 
plateforme pro en ligne, website, food truck etc…)

LES + DE LA DEMARCHE

« La marque Sud de France attire les visiteurs »

Norbert Gaiola, directeur de la cave de Saint-Chinian 
dans l’Hérault :
« Je participe à ProWein depuis près de cinq années. J’y 
vais pour rencontrer mes clients européens. Nous n’avons 
pas le choix, il faut que nous y soyons. C’est un salon 
hallucinant et vous vous en rendez compte rien qu’en 
traversant les halls qui vous mènent jusqu’au stand Sud 
de France. Il y a plus de 6 000 exposants. Heureusement 
la marque Sud de France attire les visiteurs. Dans un 
salon international, la marque Sud de France nous permet 
d’être beaucoup plus visible ».

« Les actions de Sud de France nous amènent de 
nouveaux contacts »

Olivier Coste, responsable du développement commercial 
du domaine Montrose, à Pézenas dans l’Hérault :
« Nous avons adhéré à la marque dès son lancement, en 
2006. Sud de France a du sens, ça parle à n'importe qui, 
y compris à l'étranger. C'est une identité forte à laquelle 
nous avons voulu nous associer. Nous participons aux 
événements comme le Forum international d'a�aires à 
Montpellier et les missions de prospection à l'étranger. 
Les di�érentes actions de Sud de France nous amènent de 
nouveaux contacts, les actions sont très bien organisées 
et les acheteurs sélectionnés. Et nous béné�cions du 
dynamisme de la marque. »

TEMOIGNAGES

www.sud-de-france.com

la marque Sud de France



En Pays d’Oc, l’Homme et la vigne attestent l’une des plus 
riches histoires de tradition viticole. Depuis 26 siècles, le 
Pays d’Oc vit au rythme des échanges commerciaux et 
culturels du bassin méditerranéen.

Les grecs, puis les romains exploitent très vite les fabuleux 
potentiels de cette terre et implantent un vignoble que 
chantent dès le 1er siècle, Pline l’Ancien ou Strabon. La 
voie antique « Voie Domitienne » longe le vignoble Pays 
d’Oc sur plus de 200 km et témoigne de l’implantation 
de la vigne et de la di�usion du vin dans tout l’empire 
romain. Le Pont du Gard, les arènes de Nîmes, la Maison 
Carrée de Nîmes renforcent le patrimoine du Pays d’Oc.

Plus tard, les Pèlerins de Saint-Jacques-de-Compostelle 
traversent le Pays d’Oc pour se rendre en Galice et 
consolident tout un maillage d’abbayes dans lesquelles 
les moines mettent à jour des procédés de vini�cation 
encore en vigueur aujourd’hui. Le devoir d’hospitalité des 
moines donne à leurs abbés le titre de « Pater Vinearum 
», « Pères des Vignes ».

Sous l’Ancien Régime, les vins du Pays d’Oc sont servis à la 
table des rois de France. Le développement des marchés 
avec l’Europe du Nord permet de nouveaux échanges. 
Sous le règne du Roi Soleil Louis XIV, Paul Riquet érige 
le Canal du Midi qui relie la Méditerranée à l’Atlantique. 
Cet ouvrage,  aujourd’hui inscrit au patrimoine mondial 
de l'UNESCO, ouvre une fenêtre importante aux vins du 
Languedoc et du Roussillon en Mer du Nord. La demande 
progresse rapidement et la vigne implantée sur les 
coteaux descend dans la plaine.

Au XIX siècle, le vignoble se relèvera rapidement des 
ravages du Phylloxéra. 

Dans les années 70 et 80, l’ouverture et les exigences 
du marché international vont amener les vignerons 
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�E�>�L���O�B�G�L���I�:�R�L���=���H�<���B�@�I���3
26 SIECLES DE TRADITION VITICOLE 

Le Vignoble du Pays d’Oc s’étend sur les 4 départements 
du bassin viticole du Languedoc-Roussillon dans la grande 
Région d’Occitanie : Pyrénées-Orientales, Aude, Hérault, 
Gard et 6 communes du sud de la Lozère. Situé en arc de 
cercle le long de la Méditerranée, il se déploie de la frontière 
espagnole au delta du Rhône. 

Ses 120 000 hectares o�rent une grande diversité de 
paysages et des conditions climatiques contrastées. Son 
relief, disposé en gradins tournés vers la Méditerranée, mêle 
les montagnes et hauts plateaux, les piémonts et plateaux 
intermédiaires, la plaine littorale.

Le climat en Pays d’Oc est méditerranéen et subit les 
in�uences atlantiques à l’ouest et continentales à l’est. 
Quatre grands vents balayent son territoire : le Mistral, la 
Tramontane, le Marin et l’Autan. Ces facteurs climatiques 
assurent un bon état sanitaire des vignes et une maturité 
naturelle.

Une mosaïque de sols confère le caractère des vins Pays 
d’Oc IGP : argilocalcaire, calcaire, gneiss, schistes, petites 
graves de bas coteaux…

LE TERRITOIRE DU �I�:�R�L���=���H�<

les vignobles de la Région Occitanie

à restructurer leur vignoble. L’orientation des vins 
de cépages en Languedoc-Roussillon impulsée par 
le vigneron Jacques Gravegeal et le dynamique chef 
d’entreprise Robert Skalli, re�ète l’illustration d’une 
entente réussie entre la production et le négoce. La 
viticulture languedocienne s’est vue o�rir un débouché 
novateur et international au travers de la création d’un 
nouveau segment en 1987 : le label « Vin de Pays d’Oc » 
devenu en 2009 « Pays d’Oc Indication Géographique 
Protégée ».
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> 94% de l’o�re Pays d’Oc IGP est dévolue aux vins mo -
no-cépages, c’est-à-dire issus à 100% d’un même cépage. 
En e�et, le vin de cépage correspond à l’ADN du label qui 
en comptabilise 58 dans son cahier des charges. Une large 
palette se décline avec des cépages « stars » mondiale -
ment connus : Merlot, Cabernet-Sauvignon, Chardonnay, 
Sauvignon, Viognier, etc. mais aussi des cépages plus 
con�dentiels avec parfois l’accent méditerranéen : Gre -
nache, Vermentino, Syrah, Carignan, etc. Cette diversité de 
cépages permet une in�nité d’expressions aromatiques. 

La production volumique Pays d’Oc IGP est constante et 
chaque millésime oscille entre 5,5 millions d’hectolitres 
et 6 millions d’hectolitres sur les trois couleurs. Les vins 
rouges prédominent pour 52% de la production et sont 
suivis des vins blancs à hauteur de 25% et les vins rosés 
à 23%.

> La réforme européenne de l’Organisation Commune des 
Marché a clari�é au 1er août 2009 la segmentation des 
vins. C’est ainsi que Pays d’Oc est devenu une Indication 
Géographique Protégée dépendant de l’INAO (Institut 
National de l’Origine et de la Qualité). 

> La constance du sourcing est adossée à une constance 
qualitative générée par la rigueur de certi�cation et de 

�E���H�?�?�K�>���I�K�H�=�N�B�M�L���3���I�:�R�L���=���H�<���B�@�I���3��
LA RÉFÉRENCE DES VINS DE CÉPAGES FRANÇAIS 
SOUS SIGNE OFFICIEL DE QUALITÉ

traçabilité que s’imposent les vignerons du Pays d’Oc. Un 
Cahier des Charges et un Plan de Contrôle stricts repré -
sentent une garantie de qualité et de traçabilité unique 
pour le consommateur.

Le Syndicat des Producteurs de Vin Pays d’Oc IGP- qui a la 
fonction d’Organisme de Défense et de Gestion - procède 
aux contrôles administratifs et organoleptiques chez 
100 % des opérateurs et 100% des vins revendiquant la 
certi�cation Pays d’Oc IGP. 

Chaque année, 18 000 cuves sont contrôlées, prélevées 
dans les caves par les agents du Syndicat. Ces cuves 
sont dégustées anonymement par une Commission de 
Contrôle qui regroupe 350 dégustateurs répartis en 3 
collèges : techniciens (œnologues, coutiers), opérateurs 
(vignerons et négociants), usagers du produit (sommeliers, 
consommateurs…).

La non-conformité d’un vin équivaut à la non-obtention 
du label Pays d’Oc IGP. Dans le cas de conformité, le vin 
obtient un « passeport », mesure libératoire du vin au plus 
près de la commercialisation. Ce n’est qu’à partir de cette 
étape que le vin peut être étiqueté « Pays d’Oc IGP ».

Le processus de certi�cation est audité et garanti tout 
au long de l’année par l’organisme Bureau Véritas 
Certi�cation France .



> Mesurant la nécessité de préserver son territoire 
viticole dans le respect humain, Pays d’Oc IGP a initié 
en 2009 son programme de  développement durable 
et Responsabilité Sociétale des Entreprises (RSE) 
Pays d’Oc Vineyard In Progress® . Cette démarche se 
décline en actions pour les entreprises volontaires et par 
l’élaboration d’outils de référence dédiés. Dans sa logique 
de co-construction d’un cadre de RSE pour son secteur, 
Pays d’Oc IGP a impulsé et coanimé l’adaptation de la 
norme ISO 26000 à la �lière vin sous l’égide de l’AFNOR 
normalisation.

> Les Cépages Résistants aux maladies cryptogamiques 
(Mildiou, Oïdium) représentent une piste prometteuse 
pour une viticulture durable. Ils constituent un des 
moyens à privilégier car ils correspondent à un système 
de culture économe en produits phytosanitaires et en 
phase avec les attentes du consommateur. 

Une demande d’intégration au cahier des charges Pays 
d’Oc IGP de cinq des cépages résistants promulgués 
par l’arrêté ministériel du 19 avril 2017 est en cours 
d’instruction par l’INAO :
• Cabernet Cortis (vin rouge et vin rosé)
• Cabernet Blanc, Muscaris, Soreli, Souvignier Gris (vin 
blanc)

> Un Plan de Filière Vin Régional acté en octobre 
2018 par l’ensemble des acteurs et forces vives 
de la viticulture de la Région Occitanie, ouvre de 
nombreuses perspectives pour mutualiser les objectifs 
environnementaux. La viticulture bio, Terra Vitis, la Haute 
Valeur Environnementale font partie des nouveaux 
challenges que le vignoble va devoir relever pour 
s’inscrire dans une démarche RSE et une o�re Green 
favorisées par un contexte pédoclimatique exceptionnel. 

Le bassin viticole du Languedoc-Roussillon ambitionne 
de démontrer, une nouvelle fois dans l’histoire, sa 
capacité à innover.

SPÉCIFICITÉS
Avec une production de 6 millions d’hectolitres, l’IGP 
Pays d’Oc pèse plus de 50% de la production viticole 
du Languedoc-Roussillon , contre 34 % en 2006. Le 
chi�re d’a�aires généré par le marché du vrac (85 % de 
la production) a plus que doublé depuis 2000, les ventes 
se répartissent équitablement entre le marché national 
(52 %) et l’export (48 %).

CHIFFRES CLES

1200  caves particulières

175  caves coopératives qui regroupent 

12,000 viticulteurs

120,000 hectares de vignoble sur les 
236 000 ha exploités sur le bassin viticole Langue-
doc-Roussillon

58 cépages autorisés sur les trois couleurs

73% Les vins Pays d’Oc IGP représentent 
73 % des vins produits en IGP en France

94%  des vins IGP français de cépage sont 
des Pays d’Oc IGP, soit 9 bouteilles sur 10.

1.8 :  En 2018, les ventes Pays d’Oc IGP en 
grande distribution française représentent 1,8 mil-
lion d’hectolitres soit l’équivalent de 240 millions de 
bouteilles

1er 
: Pays d’Oc IGP est le premier exportateur 

français de vins tranquilles en volume.
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2.4 : En 2018, les exportations Pays d’Oc IGP 
dépassent les 2,4 millions d’hectolitres dans 170 
pays soit l’équivalent de 320 millions de bouteilles

1er 
label mondial de vins de cépages à indication 

géographique 

1er
 IG française productrice de rosé en volumes

1er
  IG française de vins bio commercialisée en 

GD France 

24   bouteilles de vin Pays d’Oc IGP sont com-
mercialisées dans le monde chaque seconde
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Aux VIIIe et VIIe siècles avant l’ère chrétienne, les marins 
grecs se livraient à un fructueux cabotage et l’une de 
leur cargaison, le fer des Pyrénées, les amenait souvent 
mouiller dans les criques de la côte vermeille. Le Canigou, 
repère facile, haut de 2 800 m, les guidait. Ils en �rent la 
montagne la plus haute de leur monde.

Au cours de leur colonisation temporaire, ils installèrent 
la vigne. Pline l’Ancien atteste sa présence au pied des 
Pyrénées maritimes, en faisant l’éloge des vins moelleux 
de ce pays.

Au XIIIe siècle, Arnau de Vilanova, médecin du Royaume 
de Majorque invente le mariage miraculeux « de la 
liqueur de raisin et de son eau-de-vie » et découvre ainsi 
le secret des vins mutés.

A partir de 1936, les Vins Doux Naturels du Roussillon 
sont les premiers à béné�cier du régime des Appellation 
d’Origine Contrôlée. 

Méditerranéen par excellence, le climat du Roussillon 
est caractérisé par des étés chauds, des automnes et 
hivers doux et des pluies concentrées sur l’automne et le 
printemps. Plus de 2 500 heures d’ensoleillement par an, 
des variations de températures idéales… Un jour sur deux, 
le vignoble est notamment balayé par la Tramontane, 
vent dominant sec du Nord qui induit un état sanitaire 
exceptionnel.

Vignoble le plus méridional de France, situé dans 
les Pyrénées-Orientales aux portes de l’Espagne, le 

LA SITUATION GEOGRAPHIQUE

HISTOIRE DU VIGNOBLE

�E���H�?�?�K�>���I�K�H�=�N�B�M�L��
VINS DU ROUSILLON
Les Vins du Roussillon sont issus principalement de 25 
cépages di�érents avec des variétés phares : grenache 
noir, blanc et gris, lladoner pelut, carignan noir, blanc et 
gris, syrah, mourvèdre, macabeu, malvoisie, muscat à petits 
grains, muscat d’Alexandrie. 

Cette multiplicité o�re une large palette de vins secs 
(9AOP et 2IGP) qui sont en parfaite adéquation avec la 
tendance organoleptique des années 2010-2020, avec 
des vins identitaires aux tanins souples, à la générosité 
méditerranéenne mais aux �nales fraîches o�rant une 
grande buvabilité.

AOP Collioure : Faisant face à la mer Méditerranée, cette 
appellation est située sur des terrasses de schistes en 
coteaux. Elle o�re une trilogie de vins colorés, à la fois 
puissants et généreux.

AOP Côtes du Roussillon : Soleil, fraîcheur des terroirs 
d’altitude, in�uence méditerranéenne, garrigue… Les Côtes 
du Roussillon blanc, rosé et rouge symbolisent toute la 
richesse des terres du Roussillon.

les vignobles de la Région Occitanie

Roussillon est un amphithéâtre, niché entre Méditerranée 
et montagnes.

Des schistes de Maury au cœur de la vallée de l'Agly, à 
ceux des terrasses face à la mer des vignes de Collioure 
et Banyuls, en passant par les sols argileux et caillouteux 
des Aspres, chacun des terroirs o�re à chaque cépage sa 
quintessence pour exprimer ses caractères.

Le Roussillon est certainement l’un des endroits au 
monde où se trouvent le plus de vieilles vignes.
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SPECIFICITÉS
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Le vignoble du Roussillon 
AOP Vins Doux Naturels

FRANCE

ESPAGNE

Paris

Montpellier Marseille

Lyon

AOP Collioure

AOP Côtes du Roussillon

AOP Côtes du Roussillon / 
Côtes du Roussillon Villages

AOP Côtes du Roussillon Villages 
Latour de France

AOP Côtes du Roussillon Villages 
Lesquerde

AOP Côtes du Roussillon Villages 
Caramany

AOP Côtes du Roussillon Villages 
Tautavel

AOP Maury Sec

AOP Côtes du Roussillon Villages Les Aspres
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Le vignoble du Roussillon 
AOP Vins Secs

Les vignerons du Roussillon perpétuent � èrement la 
tradition méditerranéenne des Vins Doux Naturels. Ceux-
ci sont vini� és selon le principe du mutage, méthode qui 
consiste à ajouter sur le moût en fermentation alcoolique 
de l’alcool d’origine vinique à 96% vol, neutre, dans une 
proportion de 5 à 10 % du volume du moût qui fermente. 
Ce procédé stoppe l’action des levures avant qu’elles 
n’aient pu transformer tout le sucre en alcool.
Les Vins Doux Naturels gardent ainsi une partie de la 
douceur naturelle du raisin.

Les Muscat de Rivesaltes, Rivesaltes Grenat, Maury 
Grenat et Banyuls Rimage sont préservés de l’oxydation 
a� n de conserver toute leur fraîcheur et les arômes de 
fruits frais.
Pour les autres Vins Doux Naturels, l’élevage se fait 
par voie oxydative dans des cuves, foudres ou demi 
muids en vidange ou de façon plus con� dentielle, dans 
des barriques ou des bonbonnes en verres placées en 
extérieur soumises aux rayons du soleil et aux contrastes 
climatiques, une méthode unique de vieillissement.

Les vieux Vins Doux Naturels millésimés, hors d’âge ou 
rancio, exceptions œnologiques, se magni� ent après de 
très longs vieillissements. Véritables trésors du temps, 
dont certains, toujours en cave depuis la � n du 19ème 
siècle, ils développent des arômes d’une subtilité et d’une 
complexité inouïes. 

Au sein des IGP Côtes Catalanes et Côte Vermeille, on 
trouve des Rancio secs, vins typiques et ancestraux 
élevés en milieu oxydatif pendant au moins 5 ans. Blancs 
ou rouges au départ, ils � nissent avec le temps à prendre 
une couleur ambré foncé, parfois brou de noix, avec des 
re� ets mordorés caractéristiques.

NB : Les IGP Côte Vermeille couvrent l’aire de l’AOP Collioure.
Les IGP Côtes Catalanes couvrent le reste du département.

AOP Côtes du Roussillon Villages : Vini� és exclusivement 
en rouge, ces vins au caractère bien trempé ouvrent sur un 
véritable tourbillon de saveurs.

AOP Côtes du Roussillon Villages (Caramany, Latour 
de France, Les Aspres, Lesquerde, Tautavel) : Ces cinq 
dénominations géographiques complémentaires mettent 
leur savoir-faire au service de la reconnaissance de 
l’expression des terroirs qui sont les leurs. Tout en puissance, 
leur caractère s’a�  ne après quelques années de garde.

AOP Maury sec : Située à plus de 200 m d’altitude, cette 
appellation où le grenache noir est roi, produit des vins 
rouges dans lesquels le fruité, la structure et la matière font 
bon ménage.

IGP Côtes Catalanes : Elles se déclinent soit en mono-
cépage soit en assemblage de cépages méditerranéens 
et/ou océaniques. On y trouve un vin emblématique et 
con� dentiel : le rancio sec.

IGP Côte Vermeille : La dénomination située sur les pentes 
vertigineuses de la Côte Vermeille, demeure con� dentielle. 
Cependant, on aime à y découvrir ou à y redécouvrir le 
rancio sec. 

Les 5 AOP Vins Doux Naturels , Banyuls, Banyuls Grand 
cru, Maury, Rivesaltes et Muscat de Rivesaltes, sont élaborés 
à partir d’un encépagement limité aux cépages nobles 
: grenache, macabeu, malvoisie, muscat à petits Grains, 
muscat d’Alexandrie. 
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Chif f res clés
(CHIFFRES CAMPAGNE 2017-2018)

2 200  exploitations :
• + de 360 caves particulières
• 29 caves coopératives 
• 102 négociants

21 000  ha de vignes dont : 
• 8 500 ha en AOP vins secs
• 6 300 ha en AOP Vins Doux Naturels
• 5 500 ha en IGP vins secs

690 000  hl produits dont :
• 280 000 hl en AOP vins secs
• 140 000 hl en AOP Vins Doux Naturels
• 220 000 hl en IGP vins secs

78 %  produits en vins secs

22 % produits en Vins Doux Naturels

Rendement moyen : 33hl/ ha

Le Roussillon produit 80%  de la production 
nationale de Vins Doux Naturels

COMMERCIALISATION

75 millions de bouteilles vendues dont 71 % de 
vins secs.

Répartition des ventes AOP vins secs :
• GD et HD :  43 %
• Vente directe : 32 %
• CHR : 13 %
• Cavistes : 12 %

EXPORT (CHIFFRES 2017)

7,1 millions de bouteilles en AOP > 20% 
des volumes de vins secs

Top 3 des marchés export en vins secs : 
• Chine : 17 %
• Etats-Unis : 15 % 
• Belgique : 14 % 
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L'Histoire du vignoble du Languedoc débute avec les 
Grecs plusieurs ères avant notre ère, et se poursuit sous 
l’impulsion des Romains. La construction du Canal du Midi 
au XVIIème siècle donnera une première impulsion au 
vignoble.  Dès 1938, l'INAO reconnait l'AOP Blanquette 
de Limoux mais c'est après 1945 que le vignoble et ses 
terroirs extraordinaires seront reconnus par les instances 
nationales.
 La sélection et les recherches sur la caractérisation des 
terroirs, les modes de conduite des vignes, la maîtrise 
des rendements et de la modernization des chais et de 
la vini�cation a conduit à une extraordinaire montée 
qualitative. 
Cette stratégie a abouti à la classi�cation du Languedoc   
en diverses Appellations d'Origine Contrôlée, garantes 
de la qualité et de l'authenticité des vins. L'AOP 
Languedoc, appellation régionale permet l'avènement 
des appellations classées Grands vins du Languedoc au 
nombre de 17 et des Terroirs d'Ambition au nombre de 
cinq témoins de la dynamique qualitative sans pareil des 
appellations du Languedoc.
Les IGP (Indications Géographiques Protégées) sont 
structurées autour des IGP de département au nombre 
de 3 : Aude, Hérault et Gard, des IGP Oc et des IGP de 
Territoires au nombre de 16. Les territoires s’étendent sur 
des surfaces plus larges que les terroirs d’AOP, leur cahier 
des charges plus souple permet des alternatives et des 
innovations : assemblages originaux, nouvelles variétés 
de cépages (par ex Marselan ou Caladoc).
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Les vignobles des AOP du Languedoc et des IGP Sud de 
France : Des conditions naturelles idéales pour la vigne 
Un amphithéatre de montagnes  douces  partant 
des rivages de la méditerranée jusqu’aux piedmonts 
du Massif Central et des Pyrénées. Ces terroirs de 
coteaux accueillent plus particulièrement les vignobles 
d’appellation.
Plus de 320 jours de soleil par an : pour une maturité 
naturelle optimale des raisins et une grande régularité 
des millésimes.
Très peu de pluie surtout en période de végétation de 
la vigne ( avril à octobre) pour des raisins plus sains. 
D’importantes reserves d’eau en sous-sol (Cévennes, 
Causses, Montagne noire et Pyrénées) alimentent les 
vignes naturellement.
Des vents complémentaires : la tramontane, le Cers ou 
le mistral (vent sec du nord) asséchent et protègent des 
maladies. Le marin (vent humide en provenance de la 
mer) favorise la maturation des raisins.
Une grande diversité de sols :  les sols argilo-calcaires 
produisent souvent des vins structurés et amples, 
les schistes apportent minéralité et �nesse, les grès 
accentuent la rondeur des fruits, les sols pierreux (galets 
roulés et cailloux) régulent la chaleur du du jour et la 
fraîcheur de la nuit.

HISTOIRE DU VIGNOBLE

LA SITUATION GEOGRAPHIQUE

Les Appellations du Languedoc se structurent à partir de 
l’appellation Régionale :
AOP LANGUEDOC : blanc, rosé, rouge ,  qui compte 
également 11 dénominations :
AOP Languedoc Cabrières : rosé et rouge ; AOP 
Languedoc Grès de Montpellier : rouge ; AOP Languedoc 
La Méjanelle: rosé et rouge ;  AOP Languedoc Montpeyroux 
: rosé et rouge ;  AOP Languedoc Pézenas : rouge ;  AOP 
Languedoc Quatourze : rosé et rouge ;  AOP Languedoc 
Saint Christol : rosé et rouge ;  AOP Languedoc Saint 
Drézery : rosé et rouge ; AOP Languedoc Saint Georges 
d’Orques : rouge ; AOP Languedoc Saint Saturnin : rosé 
et rouge ;  AOP Languedoc Sommières : rouge.

Des appellations sous-régionales : LES GRANDS VINS 
DU LANGUEDOC :
AOP CABARDES : rosé et rouge ; AOP CLAIRETTE DU 
LANGUEDOC : Blanc ; AOP CORBIERES : blanc, rosé, 
rouge et la dénomination : AOP Corbières Durban : rouge 
; AOP LIMOUX : blanc et rouge ; AOP MALEPERE : rosé et 
rouge ; AOP MINERVOIS : blanc, rosé, rouge ; AOP PIC 
SAINT LOUP : rosé et rouge ; AOP PICPOUL DE PINET 
: blanc ; AOP SAINT CHINIAN : blanc, rosé, rouge et les 
dénomination AOP Saint Chinian Berlou : rouge et AOP 
Saint Chinian Roquebrun : rouge ; AOP TERRASSES DU 
LARZAC : rouge.

�E���H�?�?�K�>���I�K�H�=�N�B�M�L��

les vignobles de la Région Occitanie
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Des appellations Communales :
AOP CORBIERES BOUTENAC : rouge ; AOP FAUGERES : 
Blanc, rosé, rouge ; AOP FITOU : rouge ; AOP LA CLAPE : 
blanc et rouge ; AOP MINERVOIS LA LIVINIERE : rouge.

Les appellations Corbières-Boutenac, La Clape, Pic 
Saint Loup, Minervois La Livinière, Terrasses du Larzac, 
Collioure et Maury forment le groupe des  TERROIRS 
D’AMBITION.

Des appellations de vins e�ervescents :  AOP 
BLANQUETTE DE LIMOUX : blanc ; AOP CREMANT 
DE LIMOUX : blanc et rosé ; AOP LIMOUX METHODE 
ANCESTRALE : blanc.

Des appellations à Vins Doux Naturels :  AOP MUSCAT 
DE FRONTIGAN : blanc ; AOP MUSCAT DE LUNEL : blanc ; 
AOP MUSCAT DE MIREVAL : blanc ; AOP SAINT JEAN DE 
MINERVOIS : blanc.

Les Indications Géographiques Protégées du vignoble 
Languedocien sont réparties :
IGP de Territoires :
Sites et Patrimoines : CITE DE CARCASSONNE ; 
COTEAUX DE BEZIERS ; COTEAUX D’ENSERUNE ; 
COTEAUX DE NARBONNE ; COTEAUX DU PONT DU 
GARD ; SAINT GUILHEM LE DESERT et la mention 
complémentaire Cité d’Aniane.

Espaces Naturels :  CEVENNES ; COTES DE THAU et la 
mention complémentaire Cap d’Agde ; HAUTE VALLEE 
DE L’AUDE ; HAUTE VALLEE DE L’ORB ; VALLEE DU 
TORGAN ; VALLEE DU PARADIS 
Histoires d’Hommes : COTEAUX DE PEYRIAC et 
la complémentaire Hauts de Badens ; COTES DE 
THONGUE ; LE PAYS CATHARE ; VICOMTE D’AUMELAS 
et la complémentaire Vallée dorée.

IGP de département :  AUDE ; HERAULT ; GARD et leurs 
25 mentions complémentaires.

Des cépages typiques adaptés à chaque terroir :
Vins rouges et rosés :  Syrah, Grenache, Mourvèdre, 
Carignan, Cinsault exclusivement pour de nombreuses 
Appellations, completes par des cépages atlantiques 
ou septentrionaux, Cabernet sauvignon et franc, merlot, 
malbec, marselan, Pinot…. pour les IGP et quelques 
appellations .
Vins blancs :  grenache blanc, clairette blanche, 
bourboulenc, viognier, piquepoul, marsanne, roussanne 
et vermentino essentiellement pour les AOP complète 
pour les IGP par Sauvignon, Chardonnay…
Vins e�ervescents (Limoux) :  Mauzac, Chenin, 
Chardonnay, Pinot noir
Vins doux naturels (Muscats du Languedoc) : Muscats à 
petits grains

le vignoble du Languedoc
et du Roussillon
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Le Languedoc o�re une diversité de terroirs 
remarquablement propices à la culture de la vigne. Ces 
conditions climatiques sont d'ailleurs idéales pour la 
production de vins à Haute Valeur Environnementale 
(biologiques, biodynamiques, agricultures raisonnées ou 
autre labels durables).

Le Languedoc est un écrin nature, protégé, sauvage où la 
biodiversité est une force et une richesse incomparable. 
Le vignoble du Languedoc est précurseur et leader 
dans la démarche de développement durable et du 
maintien de la biodiversité. De nombreuses initiatives 
voient le jour : reboisement de haies, introduction 
d'espèces prédatrices des nuisibles. La recherche sur 
les cépages résistants (résistance naturelle aux maladies 
cryptogamiques de la vigne) avance vite.  La protection 
des ressources en eau (mise en place d’ombrières dans 
les vignes, déploiement de cépages anciens réputés plus 
résistants à la sécheresse, etc.) est un enjeu important.

Le CIVL a mis en ligne une plateforme qui recense les 
initiatives en développement durable : https://dvpt-
durable-languedoc.com /projets accessible aussi depuis 
la page d’accueil du site internet : languedoc-wines.com

LE VIN ROSÉ
Aussi bien pour les IGP Sud de France que pour les AOP 
du Languedoc, le rosé est la couleur qui progresse le plus 
en commercialisation ces dernières années.
En France désormais plus d’un tiers du rosé vendu vient 
du Languedoc-Roussillon et l’'Export est un débouché 
important pour les AOP du Languedoc et IGP Sud de 
France.

LE VIGNOBLE EN 2018

Nombre d’AOP et IGP : 23 AOP Languedoc et 

20 IGP Sud de France

Surface vignobles AOP : 38,900 ha
Surface vignobles IGP : 24,000 ha
Répartition en couleurs :

Pour les AOP :

66% rouges

16% rosés 

18% blancs

Pour les IGP : 

53% rouges

38% rosés

9% blancs

ENTREPRISES EN 2018

20 000 exploitations dont  3,000 caves 

particulières, 500 metteurs en marché,  
200 caves cooperatives.

COMMERCIALISATION
> Les Ventes France des vins AOP du Languedoc : 

802 376 hl, soit 107 millions de 
bouteilles, réparties en :

62% Grande Distribution

27% Circuits traditionnels Cavistes et Restauration

11% vente à la propriété

> Les Ventes à l’'export desAOP du Languedoc :

Chi�re d'a�aires : 211 millions d'Euros

470,800 hl, soit 63 millions de 
bouteilles 

> Les Ventes France des vins IGP Sud de France :

1,068,743 hl, soit 143 millions de 
bouteilles 

> Les Ventes à l’'export d'IGP Sud de France :

351,500 hl, soit 77 millions 
de bouteilles 

Chif f res clés

Le vignoble du Languedoc et du Roussillon AOP et 

IGP représente 78% des vignobles bio d’Occitanie :  

22,243 ha en production et 5,829 ha en 
conversion.

37% des surfaces bio françaises proviennent 
des vignobles de l’occitanie.
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300 cépages sont référencés dans le Sud-ouest, dont 120 
sont autochtones.
Ces cépages anciens, négrette, duras, tannat, malbec, 
cabernet franc, fer servadou, abouriou, o� rent des 
saveurs originales qui forgent la personnalité des vins 
rouges du Sud-ouest. Les colombard, mauzac, petit et 
gros manseng, petit courbu, ondenc et len de l’el, font le 
charme des vins blancs secs et moelleux à liquoreux de 
la région.
Les cépages autochtones du Sud-ouest représentent 
également un réservoir de biodiversité qui garantit une 
bonne adaptation à l’évolution climatique.
Par ailleurs, l’IVSO s’implique aux côtés des organismes 
scienti� ques (INRA et IFV – V’innopôle Sud-ouest) 
dans la recherche de cépages résistants aux maladies 
de la vigne comme aux phénomènes de sécheresse. 
Ces cépages contribueront à réduire – au béné� ce des 
consommateurs comme des viticulteurs - le recours aux 
produits phytosanitaires.
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LE SUD-OUEST OFFRE UNE PALETTE 
INCROYABLEMENT RICHE DE 
VIGNOBLES SPECIFIQUES

CARTOGRAPHIE

Les PyrénéesLes Pyrénées

St-Affrique

Albi
Montauban

Toulouse

Castelsarrasin

Agen

Condom

Eauze

Auch

Bellocq

Mont-de-Marsan

Dax

Bayonne

Pau

Tarbes

Lourdes

Oloron-S te-Marie

Libourne

Bordeaux
Bergerac

Langon

Figeac

Villeneuve-sur-Lot
Rodez

Millau

Foix

BÉARN

TURSAN

SAINT MONT

PACHERENC
DU VIC-BILH

BRULHOIS

SAINT SARDOS

MARCILLAC

ESTAING

ENTRAYGUES-LE FEL

GAILLAC

CAHORS

COTEAUX DU QUERCY

IROULEGUY

FRONTON

JURANÇON

MADIRAN

CÔTES DE MILLAU

FLOC DE GASCOGNE
ARMAGNAC

AGENAIS

CÔTES DU LOT

COTEAUX 
DE GLANES

CÔTES DU TARN

ARIÈGEARIÈGE

COMTÉ TOLOSANCOMTÉ TOLOSAN
Zone de Production 

du Comté Tolosan

AVEYRON

CÔTES DE GASCOGNE
GERS

CÔTES DU MARMANDAIS

BUZET

LANDES

LAVILLEDIEU

THEZAC- 
PERRICARD

AOP / A OC

1

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE

INDICATION GÉOGAPHIQUE PROTÉGÉE

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLÉE

OccitanieOccitanie

Nouvelle-Aquitaine

Délimitation de l’IGP régionale Comté Tolosan

Le bassin viticole Sud-ouest est historiquement sur deux régions l’Occitanie majoritairement et la Nouvelle Aquitaine.

les vignobles de la Région Occitanie

SUD-OUEST
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LE BASSIN AVEYRONNAIS

L’Aveyron dévoile des paysages à couper le sou�e, une 
incroyable richesse culturelle et architecturale, ainsi 
qu’une gastronomie ancrée dans le terroir.
Au carrefour de trois in�uences climatiques - océanique, 
méditerranéenne et continentale - cette terre présente 
des crus originaux, issus notamment de cépages 
originaux comme le mansoi.
Les vignes sont principalement situées sur des coteaux 
aux pentes raides, voire plantées en terrasses jusqu’à 
600 m d’altitude. 

LE BASSIN TARNAIS

Au nord-est de Toulouse, sur les rives du Tarn, ce vignoble 
soumis aux in�uences océanique et méditerranéenne 
produit une grande diversité de vins. Le Gaillac surprend 
par l’immense richesse gustative qu’il propose : vins 
rouges, rosés et blancs secs ou doux, e�ervescents issus 
de cépages comme le braucol, le duras, le prunelart, 
le mauzac, le loin de l’œil, l’ondenc... pour la plupart 
autochtones.
Quant au Côtes-du-Tarn, il séduit avec ses vins secs ou 
moelleux, ainsi que ses vins nouveaux, adaptés à chaque 
moment de dégustation.

LA VALLÉE DU LOT

Élaboré au cœur du Lot, sur les plateaux calcaires des 
causses du Quercy, Cahors produit un vin rouge dont le 
cépage roi est le malbec. Le cahors présente des arômes 
complexes de fruits noirs et d’épices. Entre Castelnau-
Montratier et Rocamadour, les Côtes-du-Lot joue 
l’ouverture avec des saveurs marquées sur le fruit, o�rant 
des vins plaisants à boire. Les blancs sont étonnants et 
les rosés à base de malbec montent en puissance !

LE BASSIN GARONNAIS

La Garonne irrigue de nombreux vignobles sur son 
parcours, de l’Ariège à l’Atlantique entraversant les 
vignobles de fronton, de Saint-Sardos, de l’Agenais, 
du Brulhois ou encore de Marmandais. Elle a façonné 
les terroirs en coteaux et terrasses caillouteuses. La 
proximité de certains vignobles, quasiment aux portes 
de Toulouse, métropole régionale, confère à la ville rose 
son titre de capitale des vins du Sud-ouest.

LE BASSIN GASCON

Située entre la Garonne au nord, la forêt des Landes 
à l’ouest et les Pyrénées au sud, bercée par un climat 
océanique et tempéré, la partie orientale du bassin 
gascon propose des vins hauts en couleurs. La partie 
occidentale du bassin gascon, adossée au piémont 
pyrénéen, béné�cie pleinement du mélange des 
in�uences océaniques et méditerranéennes.
Les Côtes-de Gascogne présentent des vins blancs 
séducteurs, frais et fruités, au nez délicat et exotique. 

LES BASSINS

Rouges et rosés ne sont pas en reste avec des cépages 
emblématiques comme le tannat, le merlot, ou encore les 
cabernets franc et sauvignon. 
Tandis que, grâce à leurs cépages autochtones, les vins 
de Tursan a�chent un caractère unique. 

LE BASSIN DU PIÉMONT PYRÉNÉEN

Sur les contreforts des Pyrénées, au cœur de paysages 
préservés, plusieurs appellations ont su garder des 
identités fortes.
Soucieux de préserver leur héritage, les vignerons de 
Saint-Mont travaillent à conserver leur identité en pariant 
sur l’alliance de cépages autochtones et de terroirs 
uniques.
Cépage originel et rare, le tannat procure au Madiran les 
qualités d’un grand vin rouge de garde ; tandis que sous 
l’appellation Pacherenc du Vic-Bilh, grâce aux cépages 
manseng, on trouve des blancs secs originaux, frais et très 
aromatiques, ou des blancs doux intenses et harmonieux.
Là où les Pyrénées rejoignent l’Atlantique, le vignoble 
d’Irouléguy, une des plus petites AOP de France, a�rme 
un fort caractère. 

LE COMTÉ TOLOSAN

La plus vaste des appellations du Sud-ouest regroupe 
sous sa bannière une large diversité de terroirs et 
de cépages. Elle re�ète la richesse de la région, tant 
en cépages autochtones qu’en cépages vedettes, 
océaniques notamment. Ses vins sont plutôt blancs sur la 
rive gauche de la Garonne et davantage rouges et rosés 
de l’autre côté.



130  cépages autochtones ; berceau des 
cépages océaniques mondiaux

22 A OP et 12 PGI
sur 11 départements

2,6 millions hl
produits en 2017 dont 2.1 d'AOP et d'IGP

279 millions de bouteilles 
commercialisées en 2017/2018 :
• 109 millions en vins rouges (39%)
• 131 millions en vins blancs (47%)
• 39 millions en vins rosés (14%)
• 0.6 million en vins e�ervescents (0.2%)

143 pays dans le monde ont consommé des 

vins du Sud-ouest en 2017

QUAND NATURE ET CULTURE SE CONJUGUENT… 

En 1189, la consécration par le pape de Saint-Jacques-de-
Compostelle lance sur les routes des �ots de croyants. 
Point de passage des pèlerins entre le nord européen 
et l’Espagne, le Sud-ouest voit �eurir les abbayes qui 
développent la culture de la vigne. Les voies jacquaires 
facilitent la di�usion des cépages, exportant les cépages 
autochtones, en important d’autres comme le cabernet, 
le merlot, le sauvignon. 
Parallèlement à ces échanges, et en raison de la 
prédominance du port de Bordeaux, le Sud-ouest reste 
longtemps à l’écart du commerce du vin, ce qui contribue 
à préserver ses spéci�cités. 
A la �n du XIXe siècle, le phylloxéra ruine l’économie 
viticole ; elle renaîtra grâce à une politique d’aides et à 
la ténacité de nouvelles générations de viticulteurs, avec 
de surcroit une amélioration sensible de la qualité du vin.
Aujourd’hui, avec 22 AOP et 12 IGP, les vins du Sud-ouest 
font la démonstration de leur qualité et diversité partout 
dans le monde.

UN VIGNOBLE PAS COMME LES AUTRES
Chaque vignoble est unique. Il n’est que d’écouter un 
vigneron parler de son vin, de sa vigne, de son terroir 
pour comprendre ce qui en fait le caractère irremplaçable.
La spéci�cité du vignoble du Sud-ouest tient à celles des 
multiples terroirs qui le constituent. Vignoble morcelé 
et dispersé sur un territoire très étendu, il compose une 
mosaïque la plus riche et variée qui soit.
Cette richesse, il la doit à la diversité des paysages et des 
sols, entre plaines �uviales, coteaux ensoleillés et pentes 
d’altitude. 
A la variété des climats également : à la croisée des 
in�uences entre montagne et mer, entre Atlantique 
et Méditerranée, certains béné�cient d’étés très secs, 
d’autres de la douceur des automnes, d’autres encore de 
la fraîcheur des vents dominants comme celui d’autan.
Sur chacun de ces terroirs particuliers, l’homme a choisi 
de faire fructi�er les cépages les plus adaptés, et de les 
assembler au mieux de leurs caractères. C’est ainsi que 
sont nés partout des vins dont le caractère re�ète celui 
des hommes et des paysages qui les ont façonnés.
Le vignoble du Sud-ouest est constitué d’une multitude 
de jardins secrets qui invitent à la découverte.

UN BERCEAU AMPÉLOGRAPHIQUE 
SUR LES CHEMINS DE COMPOSTELLE 

300 cépages sont référencés dans le Sud-ouest, dont 120 
sont autochtones.
Ces cépages anciens, négrette, duras, tannat, malbec, 
cabernet franc, fer servadou, abouriou, o�rent des 
saveurs originales qui forgent la personnalité des vins 
rouges du Sud-ouest. Les colombard, mauzac, petit et 
gros manseng, petit courbu, ondenc et len de l’el, font le 
charme des vins blancs secs et moelleux à liquoreux de 
la région.

RICHESSE ET VARIETE
DES CEPAGES AUTOCHTONES

34,000 ha  (répartis à 50% entre 
vignerons indépendants et coopérateurs)

Les cépages autochtones du Sud-ouest représentent 
également un réservoir de biodiversité qui garantit une 
bonne adaptation à l’évolution climatique.
Par ailleurs, l’IVSO s’implique aux côtés des organismes 
scienti�ques (INRA et IFV – V’innopôle Sud-ouest) 
dans la recherche de cépages résistants aux maladies 
de la vigne comme aux phénomènes de sécheresse. 
Ces cépages contribueront à réduire – au béné�ce des 
consommateurs comme des viticulteurs - le recours aux 
produits phytosanitaires.

44 millions d'euros de chiffre d'affaires

13,300 emplois dans 8,260 
exploitations spécialisées
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